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Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 
(5) Vorrichtung zum Grillen von Bratgut 

© Es soil eine Vorrichtung zum Grillen von Bratgut geschaf- 
fen warden, mit der es moglich ist, eine gro&e Menge 
Bratgut zu grillen, die einfach und sicher zu bedienen ist und 
die zugleich eine ungehinderte Sicht auf das Bratgut 
ermdglicht 

Diese Aufgabe wird dadurch geldst, daft die BratspieSe 
paarweise nebeneinander in senkrechten Reihen angeordnet 
sind, wobei zwischen den jeweils einem der BratspieBpaare 
zugeordneten senkrechten Reihen Heizkorper senkrecht 
ubereinander an der Ruckwand des Gehauses befestigt sind, 
und daft die zu den Achsen der Bratspie&e paralleled 
senkrechten Seitenwande und die der Ruckwand gegen- 
uberliegende, senkrechte Stirnwand des Gehauses aus 
durchsichtigem Material und entfernbar sind. 
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Die Erfindung betnfft eine Vorrichtung zum Grillen 
von Bratgut, mit einseitig in einer senkrechten Ruck- 
wand gelagerten, drehbaren BratspieBen, durch die das 
Bratgut gehalten ist. Heizkorpern, die die zum Grillen 
erforderliche Warme abgeben, und einer Drehantriebs- 
einheit zum Drehen der BratspieBe. 

Solche Vorrichtungen werden in Schnellrestaurants 
oder ImbiBstuben zum Grillen oder Braten von Bratgut, 
insbesondere von Hahnchen, verwendet. Das Bratgut 
soil in ihnen allseitig moglichst gleichmaBig und in kur- 
zer Zeit angebraten werden. Gleichzeitig dienen diese 
Vorrichtungen auch zur appetitanregenden Presenta- 
tion der gegrillten Ware. Daher werden sie in der Regel 
so aufgestellt, daB eine ungehinderte Ansicht des Brat- 
guts ermoglicht wird. Daruber hinaus besteht eine wei- 
tere Anforderung an solche Grillvorrichtungen darin, 
daB diese ohne Verletzungsgefahr fur den Bediener mit 
Bratgut zu be- und entladen sind. 

Es sind Bratvorrichtungen bekannt (US-23 06 519, 
US- 28 63 715), bei denen die BratspieBe einseitig in der 
senkrechten Ruckwand einer Grillvorrichtung Idsbar 
gelagert sind Diese Vorrichtungen haben den Vorteil, 
daB die BratspieBe zusammen mit dem Bratgut aus der 
Bratvorrichtung entnommen werden konnen. Auf diese 
Weise wird eine Verletzung des Bedieners, beispielswei- 
se durch heiBes, abtropfendes Fett, sicher vermieden. 
Die bekannten Vorrichtungen gestatten es jedoch nur, 
zwei BratspieBe gleichzeitig aufzunehmen. Daruber hin- 
aus ist die Sicht auf das Bratgut nur durch die Entnah- 
medffnung der Vorrichtung mdglich. 

Aufgabe der Erfindung ist es dagegen, eine Vorrich- 
tung zum Grillen von Bratgut mit kleinen Abmessungen 
zu schaffen, mit der es mdglich ist, eine groBe Menge 
Bratgut gleichzeitig zu grillen. die einfach und sicher zu 
bedienen ist und die zugleich eine ungehinderte Sicht 
auf das Bratgut ermoglicht. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch geldst, 
daB die BratspieBpaare paarweise in senkrechten Rei- 
hen angeordnet sind, wobei zwischen den jeweils einem 
der BratspieBpaare zugeordneten Reihen Heizkdrper 
senkrecht ubereinander an der Ruckwand des Gehauses 
befestigt sind und daB die zu den Achsen der BratspieB- 
paare paralleled senkrechten Seitenwande und die der 
Ruckwand gegenuberliegende, senkrechte Stirnwand 
des Gehauses aus durchsichtigem Material und entfern- 
bar sind. 

Indem mehrere BratspieBpaare senkrecht ubereinan- 
der in Reihen angeordnet werden, konnen platzsparend 
groBe Mengen Bratgut gleichzeitig in der Vorrichtung 
gegrillt werden. Daruber hinaus ist es weiterhin gefahr- 
los mdglich, die BratspieBe in bewahrter Art zusammen 
mit dem Bratgut durch Ausziehen aus der zugehdrigen, 
einseitigen Lagerung in der Ruckwand der Vorrichtun- 
gen zu entnehmen. 

Gleichzeitig wird mit der erfindungsgemaBen Vor- 
richtung ein besonders gutes Bratergebnis erzielt, weil 
durch die Anordnung der Heizkdrper zwischen jeder 
der beiden durch die senkrecht ubereinander angeord- 
neten BratspieBpaare jeweils gebildeten Reihen deren 
Warme gleichmaBig auf das sich drehende Bratgut ab- 
gegeben wird Diese Plalzierung der Heizkdrper ist dar- 
iiber hinaus besonders energiesparend, weil die in alle 
Richtungen abgestrahlte Warme der Heizkdrper durch 
das jeweils rechts und links von den Heizkorpern ange- 
ordnete Bratgut aufgenommen wird 

Wahrend des Grillens ist die Sicht auf das Bratgut 



durch die durchsichtigen Scheiben an den senkrechten 
Seitenwanden und der Stirnwand der Vorrichtung un- 
gehindert mdglich, da alle Antriebselemente zum Dre- 
hen der SpieBe gegen Verschmutzung geschiitzt hinter 

5 der Ruckwand der Vorrichtung verborgen sind. Gleich- 
zeitig wird durch die vollstandige Ummantelung der 
Bratvorrichtung die mit dem Grillen verbundene Ge- 
ruchsentwicklung auf ein Minimum reduziert. Das Her- 
ausnehmen eines der BratspieBe und das Reinigen der 

to Bratvorrichtung ist leicht mdglich, wenn die Scheiben, 
beispielsweise indem man sie beiseite schiebt, entfernt 
werden. 

Aufgrund des gleichmaBigen Ablaufens des am Brat- 
gut austretenden Bratfetts wird ein besonders gutes 

15 Bratergebnis erzielt, wenn die jeweils einem BratspieB- 
paar zugeordneten BratspieBe eine gegenlaufige Dreh- 
bewegung ausfiihren, so daB das Bratgut vor der Hei- 
zung sich von unten nach oben bewegt. 
Durch eine auf dem Boden des Gehauses angeordne- 

20 te, herausnehmbare Fettfangwanne wird das Reinigen 
der Vorrichtung zum Grillen zusatzlich erleichtert. Die- 
se Fettfangwanne kann dariiber hinaus zur Aufbewah- 
rung und zum Warmhalten von fertig gegrilltem Bratgut 
genutzt werden. 

25 Ein besonders einfacher Aufbau der Vorrichtung er- 
gibt sich, wenn die Seitenwande und die Stirnwand des 
Gehauses auf dem Rand der Fettfangwanne aufsitzen. 
Auf diese Weise werden auch an den Seitenwanden und 
der Stirnwand des Gehauses herabrinnende Bratfett- 

30 spritzer in der Fettfangwanne aufgefangen. 

Soil in der Bratvorrichtung Bratgut von unterschiedli- 
cher GroBe oder Zusammensetzung gegrillt werden, so 
ist es vorteilhaft, wenn die von den Heizkorpern abge- 
gebene Temperatur regelbar ist 

35 Fur das Grillen von Bratgut, das nicht auf BratspieBe 
aufgespieBt werden kann, ist es vorteilhaft, wenn die 
BratspieBe gegen rdhrenfdrmige, an einem Ende offene 
Bratkdrbe austauschbar sind, deren Mantel durch axial 
verlaufende Stangen gebildet ist und die an ihrem ge- 

40 schlossenen Ende eine koaxial zur Bratkorbachse ange- 
ordnete Lagerachse aufweisen. 

1m folgenden soli die Erfindung anhand von Ausfiih- 
rungsbeispiele zeigenden Zeichnungen erlautert wer- 
den. Es zeigen: 

45 Fig. 1 eine Explosionszeichnung einer Grillvorrich- 
tung; 

Fig. 2 eine seitliche Ansicht der Grillvorrichtung nach 
Fig. 1; 

Fig. 3 eine frontale Ansicht der Grillvorrichtung nach 
so Fig. 1; 

Fig. 4 schematische Skizzen, die die verschiedenen 
Mdglichkeiten der Anordnung von BratspieBpaaren 
und Heizkorpern nach der Erfindung zeigt; 
Fig. 5 einen Bratkorb nach Anspruch 6. 

55 Ein U-fdrmiges Gehause 1 einer Vorrichtung zum 
Grillen von Bratgut besteht aus einem unteren, auf 
rutschfesten, hohenverstellbaren FuBen 2 stehenden 
Rahmen 3, einer Ruckwand 4, und einem Gehausedek- 
kel 5. In den unteren Rahmen 3 ist eine Fettfangwanne 6 

60 einsetzbar, die die von dem unteren Rahmen 3 umfaBte 
Flache vollstandig ausfullt Die Fettfangwanne 6 weist 
an den oberen Kanten ihrer nicht an die Ruckwand 4 
des Gehauses 1 angrenzenden Seitenflachen 6a recht- 
winklige Vorsprunge 6b auf. Gleichartige rechtwinklige 

65 Vorsprunge 5a sind an den den rechtwinkligen Vor- 
sprungen 6b der Fettfangwanne 6 gegeniiberliegenden 
Seitenwanden 5b des Gehausedeckels 5 ausgebildet. In 
den rechtwinkligen Vorspriingen 5a, 6b sitzen an die 
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Ruckwand 4 des Gehauses 1 angrenzende senkrechte, 
aus Glas bestehende Seitenwande 7 und eine der Riick- 
seite 4 des Gehauses 1 gegenuberliegende, ebenfalls aus 
Glas bestehende Stirnwand 8 auf. Aufgrund der offenen 
Enden der rechtwinkiigen Vorspriinge 5a, 6b sind die 5 
Seitenwande 7 verschiebbar. Die Stirnwand 8 besteht 
aus zwei Glasscheiben 8a, 8b, die ubereinander schieb- 
bar sind. 

An der Ruckwand 4 des Gehauses 1 sind jeweils drei 
Lagerungen 9 fur BratspieBe 10 in zwei senkrechten 10 
Reihen nebeneinander angebracht Die Rtickwand 4 des 
Gehauses 1 deckt eine Drehantriebseinheit ab, die aus 
einem Motor J I und einer Antriebskette 12 gebildet ist 
Die Antriebskette 12 ist so urn auf der Ruckseite der 
Lagerungen angebrachte Zahnkranze 13 gelegt, daB die 15 
jeweils links angeordneten BratspieBe 10a eine Drehbe- 
wegung gegen den Uhrzeigersinn und die jeweils rechts 
angeordneten BratspieBe 10b eine Drehbewegung im 
Uhrzeigersinn ausfuhren. Zwischen den durch die Brat- 
spieBe 10 gebildeten senkrechten Reihen sind jeweils 20 
auf Hohe der BratspieBe 10 Heizkorper 14 angeordnet, 
deren Wendelange etwa der Lange der BratspieBe ent- 
spricht 

Zum Halten von Bratgut 15 in der Vorrichtung zum 
Grillen konnen BratspieBe 10 verwendet werden, die 25 
aus einem einzigen durchgehenden SpieB 10c bestehen. 
Zu diesem zentralen SpieB 10c kdnnen weitere kleinere 
SpieBe lOd parallel angeordnet sein, die das Mitdrehen 
des Bratgutes 15 auf dem zentralen SpieB 10c sicherstel- 
len. 30 

Soil Bratgut gegrillt werden, das nicht aufgespieBt 
werden kann, so kann ein Grillkorb 16 eingesetzt wer- 
den, wie er in Fig. 4 gezeigt ist. Der Grillkorb 16 ist 
rdhrenf6rmig ausgebildet und weist eine rOckseitige 
kreisformige Platte 16a auf. Koaxial zu der Achse des 35 
Bratkorbes ist daran eine Lager achse 16b angeschweiBt 
Der Mantel des Drahtkorbes wird durch auf dem Um- 
fang der ruckseitigen Platte 16a befestigte, koaxial zur 
Achse des Bratkorbes 16 angeordnete Stangen 16c ge- 
bildet. Die Stangen 16c sind an ihrem vorderen Ende 40 
angeschragt 

Zum Beladen der Vorrichtung zum Grillen werden 
die Scheiben 8a, 8b der Stirnseite 8 ubereinander ge- 
schoben, so daB entweder die rechte oder linke senk- 
rechte BratspieBreihe zugangig ist Dann wird das Brat- 45 
gut auf die SpieBe 10c aufgeschoben oder in den Grill- 
korb 16 eingelegt Das bei dem anschlieBenden Grillen 
des Bratgutes 15 austretende Bratfett tropft von dem 
Bratgut ab und wird durch die Fettfangwanne 6 aufge- 
fangen. Fettspritzer, die dabei an die Wande 5, 7, 8 des 50 
Gehauses gelangen, rinnen von diesem herab und wer- 
den ebenfalls durch die Fettfangwanne 6 aufgenommen. 
Nachdem das Bratgut 15 fertig gegrillt ist, wird es nach 
Offnen des Gehauses 1 der Vorrichtung zum Grillen 
von den SpieBen 10 abgezogen oder aus den Bratkdr- 55 
ben 16 entnommen. Zur Aufbewahrung und zum Warm- 
halten kann es dann in die Fettfangwanne 6 abgelegt 
werden. 

Zum Reinigen oder Offnen der Vorrichtung werden 
die Glasscheiben der Seitenwande 7 aus den rechtwink- 60 
ligen Vorspriingen 5a, 6b herausgeschoben und kdnnen 
dann getrennt von der Vorrichtung gesaubert werden. 
Durch Anheben der Scheiben 8a, 8b der Stirnwand 8 
kdnnen diese aus den rechtwinkiigen Vorspriingen 6b 
der Fettfangwanne herausgehoben und ebenfalls von 65 
dem Gehause 1 der Vorrichtung abgenommen werden. 
Nachdem schlieBlich auch die BratspieBe 10 aus den 
Lagerungen 9 gelost worden sind und die Fettfangwan- 



ne 6 aus dem unteren Rahmen 3 entnommen worden ist, 
ist die Reinigung des Innenraumes der Vorrichtung un- 
gehindert moglich. 

Fig. 4 zeigt Kombinationsmoglichkeiten, die sich aus 
der paarweisen Anordnung von BratspieBen 10 ergibt, 
zwischen denen jeweils ein Heizkorper 14 angeordnet 
ist. So konnen mehrere senkrechte Reihen von Brat- 
spieBpaaren nebeneinander in waagerechten Linien an- 
geordnet sein. Durch den modulartigen Aufbau tassen 
sich so Vorrichtungen erstellen, mit denen eine noch 
groBere Menge von Bratgut gleichzeitig gegrillt werden 
kann. 

f 

Patentanspriiche 

1. Vorrichtung zum Grillen yon Bratgut, mit ein- 
seitg in einer senkrechten Ruckwand des Gehauses 
der Vorrichtung losbar gelagerten, drehbaren Brat- 
spieBen, durch die das Bratgut gehalten ist, Heiz- 
korpern, die die zum Grillen erforderliche Warme 
abgeben, und einer Drehantriebseinheit zum Dre- 
hen der BratspieBe, dadurch gekennzeichnet, daB 
die einseitig belagerten BratspieBe paarweise in 
senkrechten Reihen angeordnet sind, wobei zwi- 
schen den jeweils einem der BratspieBpaare zuge- 
ordneten senkrechten Reihen Heizkorper senk- 
recht ubereinander an der Ruckwand des Gehauses 
befestigt sind, und daB die zu den Achsen der Brat- 
spieBe parallelen, senkrechten Seitenwande und die 
der Ruckwand gegenuberliegende, senkrechte 
Stirnwand des Gehauses aus durchsichtigem Mate- 
rial und entfernbar sind 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die jeweils einem BratspieBpaar zu- 
geordneten BratspieBe eine gegenlaufige Drehbe- 
wegung ausfuhren. 

3. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
AnsprQche, dadurch gekennzeichnet, daB auf dem 
Boden des Gehauses eine herausnehmbare Fett- 
fangwanne angeordnet ist, wodurch die Standfla- 
che unterhalb des Gerates frei wird. 

4. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruche, dadurch gekennzeichnet, daB die Sei- 
tenwande und die Stirnwand des Gehauses auf dem 
Rand der Fettwanne aufsitzen. 

5. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruche, dadurch gekennzeichnet, daB jeder 
Heizkdrper ftir sich schalt- und in der Temperatur- 
abgabe regelbar ist 

6. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruche, dadurch gekennzeichnet, daB die Brat- 
spieBe gegen rdhrenfoTmige, an einem ihrer Enden 
offene Bratkdrbe austauschbar sind, deren Mantel 
durch axial verlaufende Stangen gebildet ist und die 
an ihrem geschlossenen Ende eine koaxial zur Brat- 
korbachse angeordnete Lagerachse aufweisen. 
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